Conseils d’utilisation :

A température ambiante : Conserver au sec ( en
dessous de 24°C) — DLUO : 6 mois.

Composition :

Sucres, chocolat au lait (sucre, beurre de cacao, lait en
poudre entier, pate de cacao, émulsifiant : |écithine de
soja), gélatine, arome vanille, amidon. Peut contenir
des traces de fruits a coque.

Conditions de stockage : A conserver au sec et a I’abri
de 'lhumidité.

Garantie :
- Sans OGM.
- Sans Graisse Veégetale.
- Sans Conservateur.

FICHE TECHNIQUE
REGLETTE 5 OURSONS

Poids net d'un sachet : 135 gr

Conditionnement en carton :
- nombre sachets/carton : 10

- poids brut : 1.450 KG
- poids net carton : 1.350Kg

«dimensions carton (mm):

« EAN 13: 3770021910158
« GTIN 14 CARTON:

* GTIN 14 PALETTE:

Palettisation :

-nombre cartons / couche :
- nombre couches / palette :
- poids brut total palette:
- poids net total palette :
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